Vi onelear alla
Trappane vhadomar
God duls.
Nt Arl,

Vi har nu juluppehall och 6ppnar
' igen torsdag 10 jan k1 17.30.
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alla barn och foraldrar onskar

Millan och Elin.
UTHYRES

Bobygdsgardens samlingslokal ar en
lamplig lokal till manga olika aktiviteter, till
ett vettigt pris.

Hyr den en hel helg for 600 kronor, t ex

for en fest eller helgkurs. Du kan forbereda
evenemanget pa fredag, ha festen pa lordag
och stdda sondag.

Att hyra lokalen i fyra timmar kostar 200
kronor, passande till méten, kvéllskurser
eller barnkalas.

Ring Ulla-Britt 0653-21059 eller
073-0365465 om du vill boka.

Barngympan tackar
for en volig host
med barnen.
Ett speciellt tack till
tomten som kom
och hilsade p3 oss.

SALJES

Dagisvillan ska siljas!

1 1/2 plansvilla néra skolan i Véstaning,
med fin utsikt 6ver bygden. 5 rok, varav 4
sovrum, samt killare med rejéla forrads-
utrymmen. Tomt 2.340 m?

Maklare: Klas Soderlund
Telefon: 0650-153 80, Mobil: 070-397 03 18
e-post: klas.soderlund@maklarhuset.se

DETTA HANDER

Tisdag 8 januari startar Barngympan igen
pé Bobygdsgarden.

Yngre gruppen kl 18-19,

aldre gruppen kl 19-20.

Nya ledare for denna termin dr Jenny och
Linda Johansson.

BLI MEDLEM | BOBYGDENS FRAMTID
Den medlemsinsats (250 kr) du betalar for
att bli medlem i foreningen kan ses som en
“aktie” i foreningen. Insatsen betalas bara en
gang och kan aterfas vid uttride. Satt in 300
kronor som en engangssumma pa postgiro
76 31 50-0 sa blir ni medlem. Arsavgiften ar
sen 50 kronor /ar. Medlemsantalet ligger nu
pa ca 200 familjer. Lis mer om vad som han-
der pa var hemsida www.bobygda.se
BLADET DELAS UT

till samtliga hushall i Bobygden och skickas
till medlemmar i Bobygdens Framtid som
bor utanfér Bobygden. Om du vill skriva na-
got, annonsera eller pa annat satt hjalpa till
med bladet sa ar vi vildigt tacksamma for
hjalp, tips och idéer. Kontakta Per 21150,
Anna 21330, Gun 21212 eller maila oss pa
info@bobygda.se

Informationsblad for Bobygdens Framtid

BOBYGDSBIA

Nr: 55 December 2007

www.bobygda.se

Nu ar det jul igen!

Snon ligger vit pa backen och granen pryder sin plats
vid skolan. I skrivande stund &r det fyra plusgrader 4
och snén smilter snabbt. Blir det en vit jul trots det?
I detta nummer av Bobygdsbladet kan du ldsa om nagra av
hostens tilldragelser pa Bobygdsgarden. Sopplunchen och

kladbytardagen. Nagra recept sa hér till jul ar inte heller fel - eller hur
Hor av dig om du har nagot du vill berétta om i ndsta nummer av Bobygdsbladet
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som kommer ut i mars. Till dess énskar vi God Jul och Gott Nytt Ar!

Sopplunch med drag(ning)!

Fredag morgon 19 oktober var det dags att
borja med arets sopplunch. Flera kilo gronsa-
ker skulle skalas, skiras, hackas. Vi dr ndgra
stycken som triffas. Birgitta Ostgard och jag
fér bra hjilp av Ulla Svensson, Anita Olshall
och Ingrid Eriksson. Stefan Axelsson och Ulf
Skoglund lyfter kvickt fram bord och stolar.
Sen ér det dags for dukningen.

Antligen 16rdag! Mycket folk - hirlig stim-
ning. En del géster har 4kt manga mil. Nu gél-
ler det att ta till vara tiden pa bésta sétt. Hinna
prata med s manga som mdjligt... Ndgra som
verkligen hjélpte till att gora sa att det blev sa
trevligt var Hudiks. Bandet bestar av Roland
Dahlin, Tomas Holm, Annika Hogstrom och

Malin Borin. De ar fantastiskt duktiga. Vilka
sangroster flickorna har! Det var svart att
sitta stilla, man ville dansa. Négra gjorde det
ocksal... Som alltid ett glatt géng i kdket som
hjalper till. I ar var det Kerstin Andersson,
Lena Kalander, Monica Soderberg och Mar-
gareta Gonzalez Lindh. Och nér det var dags
for lotteridragningen hjélpte Johan Gonzalez
till. Och han var en riktig tur-kille som fixade
vinster till bordet han satt vid!... Nils Ericson
tackade for den trevliga eftermiddagen och
sa att det borjar bli som med élgjakten, ’fore
och efter sopp-lunchen”...

Jag ser fram emot ndista dr igen!
Ann-Christine Bengtsson

Liis mer om klidbytardagen
pd Bobygdsgdr’n
pd sid 3



Hej igen
i Bobygda!

Nu har tiden runnit bort s& fort sedan som-
maren...

Vi ville girna berétta att vi hade en harlig tid
pé Sorbacka med skolbesok 1 Bobygdens fri-
skola mellan pask och sommar. Tack for allt!
Jonathan, Sebastian och Georg tyckte att det
var kul att fa traffa sa manga kamrater fran
byarna kring Vistandng: spela footboll och
cykla och fiska och tilta mm. Tack vare bar-
nen larde dom sig ganska mycket svenska!
Nu kommer vi igen till julen och hoppas att
snon ligger kvar till dess. Vi har forsokt att
halla i med att tala svenska fastdn barnen ju
har ldnga skoltider och en massa lidxor pa
tyska hela tiden.

Kanske vi ses. Vi 6nskar en god jul!

Mirjam Schieren

Printen, julbakelse frin Tyskland
— vildigt enkelt och snabbt!

150g honung eller sirap
70g brunt socker/farin

50g smor/margarin

rivet skal av en halv citron
% tsk malen kanel

en nypa kardemumma, anis och nejlikor
(1 dgg) behovs inte absolut

(50g finhackat syltat citrusskal)

300g vetem;jol

3 strykna tsk bakpulver

100g kandissocker (2-4 mm)

Smiilt fettet och blanda det med honung el-
ler sirap och socker tills allt har 16st upp sig.
Lat det sta sa det blir svalt. Knada in resten,
kavla ut degen ca. %2 cm och skér fyrkantiga
bitar. Lagg pa smord plat och pensla med
mjolk.

Gréadda 15-18 minuter pa ca. 180°C

Pank &r nagot typiskt for det halsingska jul-
bordet och its oftast tillsammans med farsk-
osten. Det kallas dven rorost fast konsistens
och smak kan skilja nagot, traditionerna &r
ju olika. Det hér receptet har jag iallafall lart
mig att laga utav min farmor Karin, vilket
hon gladdes &t att fa ldra mig.

Anna Linde

Farmor Karins
Pank

2 I mjolk

%> msk ostlope

1 liten bit kanel
malen kardemumma

ca 3 msk socker, sirap, salt, ev. vanillinsock-
er, /2 dgg, 2 dl mjolk, 2 msk vetem;jol

Viarm mjolken till fingervarme. Ror sedan i
ostlopen. Lat std och 16pa i ca 30 min. Ror
om sa att stora klumpar bildas. Lat koka upp
och tillsitt strax ddrefter kanel, kardemum-
ma, socker, sirap, salt och vanillinsocker.
Koka pa svag virme tills hilften av massan

ROr i redningen i massan. Koka
upp vil och puttra i ndgon min.
Lat kallna.

Biscotti di Prato
Biscotti betyder Italiensk mandelskorpa

2 dgg, 100 g smor, 1Y% dl strosocker,
5 dI vetemjol, 2 tsk bakpulver, % g saffran,
100 g grovhackad mandel

RoOr smor och socker pordst. Ror ner dggen,
ett 1 sdnder. Tillsdtt mandel, mjol, bakpulver
och saffran. Rulla tre ldngder, ldgg pa plat
och platta till ndgot. Gradda i 17 min i 200
grader. Lat svalna i ca 20 min. Skir med tan-
dad kniv i sneda bitar.

Torka i 75 grader i minst 3 tim.

Fargsitt hastigt under grillelementet.

Nagra rader fran
Vastanangens fsk.

Vi har haft var traditionella grotkvall lite
tidigare dn vanligt,eftersom Birgitta skulle
aka pa semester. Jenny Johansson jobbar for
henne da. Har dven en praktikant fran Bro-
mangymnasiet som heter Isaac.

Vi var inbjudna till kyrkan pa krubbvisning
med vara 5-aringar som vi var ivdg pa. Bar-
nen tyckte det var kul.

Antligen har det kommit lite snd, far gérna
komma lite mer.

Blev bjuden att ga pa Bobygds-
garden och se Dellenbygdens
lucia, de sjong sa vackert. Fika
fick vi ocksa riktigt mysigt.
Vara barn pad Vistanidngen &r
helt fantastiska,de sitter stilla
och lyssnar allihop.

Just nu i skrivandets stund haller
vi som bést pa att packa grejor
och forbereder flytten till det ef-
terldngtade nya huset.

Det dr mycket jobb, men det &r
jatteroligt. Och vi hoppas att allt ar klart till
efter julhelgerna.

Nu ar det inte manga dagar kvar till julafton
och alla barns langa vantan ar over.

Tack for att vi far lana era underbara barn.
Vi 6nskar er alla en

God Jul och ett Gott Nytt Ar

Personalen pa Vistandingens fsk.

Dagisbygget

Golv, véggar, mattor, innerdérrar, lister,
koksinredning, klddhidngare, badrumsinred-
ning, verktyg, arbetsbord, sladdar, bradstum-
par, och mitt i alltihopa en fantastisk lugn och
trygg Borje som med ett leende hélsar att “nu
dr det inte langt kvar till inflyttning "

Bobygda Skola

- en mdjlighet for
y d1g och ditt barn

~ onskar alla en
\ God Jul och ett
Gott Nytt Ar.
Tack till alla er som pd olika
sdtt stdller upp for oss.

Elever och personal

Kladbytardag pa
Bobygdsgar n

Vi satt och funderade om inte det skulle vara
mojligt att ordna, dé vi vet att manga famil-
jer tar tillfallet i akt och nyttjar bl a Sécken.
Sagt och gjort, vi bestdmde ett datum och
intresserade fick kontakta Birgitta for ett
forséljningsnummer, samt fa reda pa hur de
skulle mirka kldderna samt nir de skulle
lamnas in. Mycket kldder, bade till stora och
sma, kom in denna lordag samt dven lite
prylar. Tyvirr blev det inte lika ménga som
kom och besokte kldadbytardagen, men den
sammanfoll med lédnglordag i Hudiksvall
samt Sackens l16rdagsoppet. Men de som
handlade kunde gora fynd. Och eftersom
detta var forsta gangen sa bestimde vi att
dven till varen, trol i april, kommer det bli
en till sén hér kladbytardag. Sa finns intresse
att fynda och att fa sélja, hall utkik efter da-
tum och tid!

Marie-Louise Blomgvist och Birgitta Axelsson



